Ici le bonheur est fait maison...
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BLANC
SENEBIER

Domaine Saint André z0€50
PICPOUL DE PINET
Picpoul de pinet - AOP 23€50
EYMINI
Chardonnay - Saintes Maries de la Mer — 26€50
IGP
VIOGNIER Joeso
Mas Nicolas - AOP bio
CHATEAUNEUF DU PAPE e
Mas grange blanche - Appelation
controlée
ROSE
ENFIN LE VIN 20€50
Pays d’oc - IGP
SENEBIER
Gris - Domaine Saint André 23€50
LE PETIT CAMARGUAIS s6es0
Eymini - Saintes Maries de la mer IGP
CYDONIA
Mas Nicolas - AOP bio 29€50
ROUGE
SENEBIER e
Cabernet - Domaine Saint André =D
SIRAH seso
Hauc-Lirou - IGP
EYMINI Ny
. . 26€50

Merlot - Saintes Maries de la Mer
CYDONIA 2950
Mas Nicolas - AOP bio
CHATEAUNEUF DU PAPE 49€50
Mas grange blanche - Appelacion &
controlée
PICHET PROSECCO
Saint André Mionetto doc treviso

, Coupe 6€s50
Blanc, rose, rouge Bouteille 24€
e e CHAMPAGNE
1/2 e Veuve Pelletier

12€5()

Coupq

Bouteille



SODAS STROPS
(Bouteille 33cl) 3€50
4€50
C Grenadine
oca Frai
/ raise
Coca zero

Menthe

Fuzetea Pac
Orangina Orgeat
o Schweppes tonic Citron
Perrier ‘e, Caramel a la fleur de sel
Limonade
Oasis tropical
COKTAILS
SODAS MAISON "gANs aLcooL
"t Limonade artisanale péche/abricot Virei o ..
/ / irgin mojito
Café frappé Virei : lad
The elacé irgin pina colada
(licchi ou peche/passion) 8€50
Virgin Rumba
J U S Ananas, framboise, citron, cramberries
4€
Fraise
Tomate FRUITS
Pomme PRESSES
Ananas se
Orange
Citron
BOISSONS ‘e
\ CHAUDES Mixte
| Cafe, cafe allonge 2€5° EAUX
‘ Décaféiné 2€50 4€50

Noisette z2€50

Grand créme 3¢50
Cappuccino 4€

The Infusion 4

/ Chocolat 4

Vittel 50cl
San pellegrino 5ocl

an o dy
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PLATS

/ / . .
LOlSClngGS vegetarlenne maison 20€
aubergines, courgetcees, champignons, tomates,
parmesan

Gardianne de taureau -
trio de riz de camargue

Linguine aux moules
tomatces CCViS@S, par?’n@san, pOUEdVgU@

Risotto au riz de camargue

BEE
asperges vertes, gorgonzola, parmesan

A
Entrecote de boeu[ﬁ 2508
frites maison, petits legumes maison,
salade

sauce roquefort/poivre 2€50

Brochette de taureau 360g
rites maison, petlts legumes maison,

salade
sauce ququ‘OTf/POiUTC 2€50

23€50

Tata]gi dC t]’}Oﬂ ' _ ) 23€50
en croute de sesame, soja, trio de riz de
camargue

Poissons frais 24€50
Daurade ou™loup 300/350¢

Salade, trio de riz de camargue, petits legumes
maison, sauce vierge

Magret de canard 300/3508

) . 24€50
Salade, écras¢ de pomme de terre, petits

legumes maison

Parillada de la mer 25€50

Filet de daurade, thon, gambas, moules,
trio de riz de camargue

Duo de filet de loup et daurade 26€50
Salade, trio de riz de camargue, petits légumes
maison, sauce vierge

Marmite du pecheur 26€50
Poissons frais grillés et fruits de mer

(loup, gambas, filet de daurade, moules, pomme
de terre) dans sa soupe de poisson servie avec
croutons, ail et rouil[?e

Menu €nfant(jusqu’d 10 ans)

Steak haché fagon bouchere 150g frites maison, salade ou aiguillectes de poulet
panées, frites maison, salade ou filet de dorade, riz, petits legumes maison
glace aux smarties

12€50
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ENTREES

Friture de joéls 11€50
aioli maison
Soupe de poisson 12€50
servie avec crotutons, ail et rouille
(Euf cocotte 13€
Parmesan, truffe ou asperge gorgonzola

. / pal
Moules gratinées 13€50
Tellines 14€50

creme d’ail ou persillade

Huitres de bouzigues

x6 13€50 X1z 25€

Planche camarguaise 14€50
Saucisson de taureau, chorizo de taureau, terrine

de taureau

Tartare de thon 15€
mousseline d’avocat, pickles d’oignons rouge

Tataki de taureau

A i . . 15€50
En crodte de sesame noir, mariné au soja
Tapas de la mer 15€50
Friture de joél, acras de morue, tempura de
crevettes

SALADES

\
Lc} hévre chaud o 16e
Salade, tomates, oignons, toasts grilles de chevre

chaud, jambon, miel

La poulpe 16€50
Salade, tomates, oignons, poulpe, vinaigrette aux
agrumes

/
La cesar _ eco
Salade, tomate, oignons, croutons, cuf dur, €5
croustillant de poulet, crumble et copeaux
de parmesan
La caprese 17€

Veritable burrata italienne nature/truffe (+1€50€)
sur son lit de tomates, gressins, pesto

La rustique

17€50
Salade, tomates, oignons, champignons, /%5
camembert au four, jambon
A
La fraicheur 18€50

Salade, tomates, oignons, comcombre, feta,
melon, pasteque, jambon cru
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DESSERT “MAITSON?” 9es50

Tarte au citron

Coeur coulant au chocolat, glace vanille, creme
anglaise

Panna Cotta (coulis au choix)

Mousse au chocolat

Tiramisu italien

Moelleux artisanal a la fougasse d’aigues
mortes, glace vanille

Riz au lait et caramel a la fleur de sel de
camargue

Creéeme briiléee

Cafe gourmand (brownies, mini tartelette 11€50
au’citron, mini panna cotta, macaron

Assiette de fromages (chévre, gorgonzola, 10€50
parmesan

GLACES

Vanille, chocolat, cafe, noix de coco, pistache, citron, fraise,
/ . .
caramel beurre salé, mangue, rhum raisin, menthe-chocolat

1 boule 3€50

2 boule 6¢

3 boule 7€50

Supplement chantilly o,50€

Chocolat liegeois 8€50
2 boules chocolat, 1 bou%e vanille, coulis de
chocolat, chantilly

Cafe liegois €50

2 boules café¢, 1 boule vanille, coulis de cafe,
chantilly

Fraicheur d’¢teé 9€

1 boule mangue, 1 boule citron, 1 boule fraise,
coulis de fruits rouges, chantilly

Limoncello 9€
2 g%u?es citron, limoncello

Colonel _ g€
2 boules citron, vodka

D¢lice des iles 9€

2 boule noix de coco, 1 boule chocolat, coco
rapee, coulis de chocolat, chantilly

Camarguaise 9€
1 boulcvanille, 1 boule caramel beurre sale,

liqueur camarguaise

Ice berg 9€
2 boules menthe chocolat, get 27
Baile 9€

1 bou%)es cafe, 1 boule vanille, baileys

Antillaise . 9¢
2 boules rhum raisin, rhum



APERITIFS

Ricard 3€50
Pastis camarguais 4€
Kir 5€
v, Sangria rouge 5€50
~ Martini rouge, blanc 5€50
‘'t Lou gardian cinbre ropiomal 4 ase de win o gldhe  5EF0
't Muscat de Lunel s€50
Campari 5€50
BIERES
Pression (jupiler blonde) 4€50
Pinte (jupiler blonde) 7€50
Jupiler sans alcool 5€

" Biere de riz artisanale de camargue €50
Blonde, blanche, brune, rousse, IPA, blanche

framboise
COKTAILS

Mojito classique e
Mo]z.to frult rouge ou fruzt de la e
gasswn

pTlEZ 11€
Spriz:z Saint Germain 12€
Pina colada 11€
Gin tonic 11€
Gizz fizz e
Caipirinha e
Moscow mule e
Cuba libre e
Sex on the beach 12€
Americano 12€
Porn star e
Vodka, vanille, fruic de la passion .
Bramble

Gin bramble, citron, framboise 12¢€
L’exotique e
Rhum, maracuja, ananas

R_umba 12€

Gin, citron, ananas, framboise, cramberry

DIGESTTIFS

Get 27 e Poire €
Baileys e ‘v Carmaguaise 8€
Limoncello 7€ Cognac 9€
Rhum 9€ Amaretto 8¢e
‘Y au riz de camargue Don papa 9€50



GLUTEN




